
Carr i l lera ibér ica con pastel  de patata a la  manteca trufada 

Merluza tradicional  a l  cava con almejas y  patatas r isoladas 

P L A T O S  P R I N C I P A L E S
A elegir  entre

Espárragos blancos con salsa holandesa y  emuls ión de rúcula

Croquetas de jamón con velo ibér ico

Brioche premium de vaca madurada con cebol la pochada al  v ino

Langost inos cruj ientes con salsa tártara

Cecina de Wagyu gran reserva (+5 €)

Ruta de quesos D.O.  España (+3 €)

Ceviche,  l ima y aguacate (+5 €)

 

Tartar  de salmón y aroma de eneldo (+3 €)

E N T R A N T E S  
Para compart i r  

P O S T R E

Tarta de zanahoria casera 

Tarta de chocolate con trufa

MENÚ

1

MENÚS

 COMUNIONES

2027

   Agua, refrescos, cervezas ,vino tinto y vino blanco

I N C L U Y E

Precio por persona: 59,00€ IVA incluido
2027

comercial@hotelv i l laodon.com

+34 685566192

A elegir  entre



Entrecot  con salsa de pimienta negra aromatizada 

Lomo de lubina con emuls ión suave de cí tr icos y  pimientos

conf i tados 

P L A T O S  P R I N C I P A L E S
A elegir  entre

Espárragos blancos con salsa holandesa y  emuls ión de rúcula

Croquetas de jamón con velo ibér ico

Brioche premium de vaca madurada con cebol la pochada al  v ino

Langost inos cruj ientes con salsa tártara

Cecina de Wagyu gran reserva (+5 €)

Ruta de quesos D.O.  España (+3 €)

Ceviche,  l ima y aguacate (+5 €)

 

Tartar  de salmón y aroma de eneldo (+3 €)

E N T R A N T E S  
Para compart i r  

MENÚ

2

MENÚS

 COMUNIONES

2027

   Agua, refrescos, cervezas ,vino tinto y vino blanco

I N C L U Y E

Precio por persona: 68,00€ IVA incluido
2027

comercial@hotelv i l laodon.com

+34 685566192

P O S T R E

Tarta de zanahoria casera

Tarta de chocolate con trufa

A elegir  entre



Solomi l lo  de vaca madurada y salsa Pér igueux

Tronco de rodabal lo  al  horno con salsa marina y  sal icornia

P L A T O S  P R I N C I P A L E S
A elegir  entre

Espárragos blancos con salsa holandesa y  emuls ión de rúcula

Croquetas de jamón con velo ibér ico

Brioche premium de vaca madurada con cebol la pochada al  v ino

Langost inos cruj ientes con salsa tártara

Ruta de quesos D.O.  España

Cecina de Wagyu gran reserva (+5 €)

Ceviche,  l ima y aguacate (+5 €)

 

Tartar  de salmón y aroma de eneldo (+3 €)

E N T R A N T E S  
Para compart i r  

MENÚ

3

MENÚS

 COMUNIONES

2027

   Agua, refrescos, cervezas ,vino tinto y vino blanco

I N C L U Y E

Precio por persona: 79,00€ IVA incluido
2027

comercial@hotelv i l laodon.com

+34 685566192

P O S T R E

Tarta de zanahoria casera 

Tarta de chocolate con trufa

A elegir  entre



Medal lón de solomi l lo  vacuno con su k i t  d ivert ido

Raviol is  margar i ta caseros en salsa de queso fundido 

Lomito de merluza con v inagreta de tomate

caramel izado

P L A T O S  P R I N C I P A L E S
A elegir  entre

Chupa chups del  Capitán Nemo

Croquetas de jamón ibér ico

Bocadito de pastrami  y  mayonesa de colores 

E N T R A N T E S  

MENÚ 
INFANTIL

MENÚS

 COMUNIONES

2027

   Agua y refrescos

I N C L U Y E

Precio por persona: 35,00€ IVA incluido
2027

comercial@hotelv i l laodon.com

+34 685566192

P O S T R E
Tarta de comunión con bola de helado



2027
comercial@hotelv i l laodon.com

+34 685566192

DETALLES A CARGO DEL HOTEL

Minutas impresas (mínimo 30 comensales)

Muñeco para la tarta

Decoración floral en las mesas (mínimo 30 comensales)    

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Para confirmar la reserva del espacio, se deberá entregar un depósito de 350,00 €.

30 días antes, se abonará el 50 % del total del evento.

El importe total deberá quedar abonado antes de la celebración del evento.

Si desea celebrar su evento en la Terraza-jardín, se aplicará un suplemento de 500,00 € + IVA. En caso

de requerir el uso exclusivo de este espacio, el suplemento será de 1.500,00 € + IVA.

El uso exclusivo estará disponible hasta las 18:00h en servicio de almuerzo y hasta las 23:00h en

servicio de cena

El cliente podrá optar por celebrar su evento en un salón privado.

En el caso de salones de menos de 150m2, será necesario un mínimo de facturación de 35

comensales adultos, si no llegase a esa cifra, el hotel facturará un suplemento de 200€+IVA (21%) en

concepto de alquiler de espacio

En el caso de salones de más de 150m2, será necesario un mínimo de facturación de 70 comensales

adultos, si no llegase a esa cifra, el hotel facturará un suplemento de 300€+IVA (21%) en concepto de

alquiler de espacio

En todos los casos de celebración en salón privado, el tiempo disponible del mismo será de 3 horas

desde el comienzo del servicio 

En caso de querer permanecer en el salón privado pasado el tiempo establecido, el suplemento será

de 100 € + IVA(21%)  por hora

El menú elegido y el número de comensales deberán ser comunicados al Hotel con una antelación

mínima de 15 días.
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