
COCKTAIL DE BIENVENIDA



Especialidades Frías
Ceviche de Corvina

Chips de Maíz con Guacamole
Vasito de Salmorejo de Frutos Rojos

Hummus de Remolacha en Hoja de Shiso
Tartar de Tomate con Cremoso de Queso y Atsina Cress






Especialidades Calientes 

Brochetas Pollo Thai
Croqueta Cremosa de Ibérico 
Cono de Bienmesabe con Yuzu

Croqueta Cremosa de Carabinero 
Vasito de Consomé con Edamame y Jerez

Mini Kebab con Salsa de Mostaza La Minute



Bodega
Vinos Blanco y Tinto

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos




Cocktail de Bienvenida incluído en los menús.
Duración del servicio: 45 minutos.



REFUERZO COCKTAIL



Especialidades Frías
Vasito Gazpacho Manzana Verde

Brandada de Bacalao sobre Wanton
Pan Bao Trufado con Carpaccio de Buey

Mousse de Foie con Gelatina de Manzana Verde
Anguila Ahumada, Naranja al fuego y Chantillí de Kombu 




** Suplemento por persona: 20 €




Especialidades Calientes
Brioche Pibil 

Alcachofa Romescu
Taco de Pato confitado y Cebolla Marinada

Brocheta de Langostino con emulsión de Wakame
Mini Gofre de Patata con Huevo de Codorniz y Polvo de Trompeta Negra




** Suplemento por persona: a consultar.




Bodega
Vinos Blanco y Tinto

Cerveza, Agua Mineral, Refrescos






Duración del servicio: 90 minutos.










Menú Mencía





Crema Vivaldi

***
Bacalao Marinado con Misho

en Hoja de Plátano y Cebolla Cambray
***

Sorbete de la Pasión
***

Solomillo Ibérico bañado con 
Salsa de Membrillo,  Crema Agria y

 Teja de Maíz Crujiente
***

 Postre y Tarta  Nupcial
***

Bodega
Vino Blanco, Vino Tinto

 Cervezas, Refrescos, Agua Mineral
Cava, Café y Licores

*** 



o



Gazpachuelo Malagueño

 con Leche de Coco y Kumquat



***
Lomo de Lubina

 con Beurre Blanc de Champagne y Bimis al vapor



***
Sorbete de la Pasión




***
Centro de Solomillo de Vaca madurada y Jugo Trufado

***
 Postre y Tarta Nupcial

***
Bodega

Vino Blanco, Vino Tinto  
 Cervezas, Refrescos, Agua Mineral

Cava, Café y Licores
***






Menú  Merlot



Menú  Monastrell

Milhoja de Foie Micuit con Manzana ácida,
Cebolla caramelizada y Polvo de Trompeta Negra

***
 Lomo alto de Corvina salvaje 
y Carpaccio tibio de Vegetales

***
Sorbete de la Pasión

***
 Timbal de Cordero Lechal a baja temperatura 

con emulsión de Ajo Negro
***

 Postre y Tarta Nupcial
***

Bodega
Vino Blanco, Vino Tinto 

 Cervezas, Refrescos, Agua Mineral
Cava, Café y Licores



Este menú está indicado para niños de hasta 10 años.

Menú Infantil






Entremeses Infantiles
(Croquetitas, Calamares Andaluza, Fingers)

 ***
Chuletillas de Cordero 

Patatas Fritas
 ***

Postre y Tarta Nupcial
 ***

Bebidas
Refrescos y Agua Mineral

 



Selección de Postres y Tartas Nupciales 




Selección de Postres



Lemon Pie
Mousse de Chocolate

Mousse de Frutos Rojos
Tartaleta de Frutos del Bosque

Mousse de Mascarpone y Mango



***
Selección de Tartas




Trufa
Paulova

Chocolate
San Marcos

Saint Honoré







Propuesta 1) 
D. O. Vinos de Madrid, Bodegas Viña Bardela
Blanco Sacasueños (Viura, Malvar, Airen)
Tinto Viña Bardela (Tempranillo)
Tinto Sierra Norte (Garnacha)



Propuesta 2) 
D.O. Ribera del Duero, Bodegas Valdubón
Blanco Valdubón (Sauvignon Blanc)
Tinto Valdubón Roble (Tempranillo)



 

Propuesta 3)
D.O. Rueda (Blanco), Bodega La Soterraza
Blanco Etcétera (Verdejo)
D.O. Rioja (Tinto),  Bodega Solar Viejo
Tinto Orube Crianza (Tempranillo)




CAVA
Blanco o Rosado D.O. CAVA (Cavas Hill)

Observaciones:
Ofrecemos diferentes propuestas en cuanto a los vinos blanco y tinto incluidos en los menús.
Se deberá escoger previamente una de ellas para el Banquete.

Selección de Vinos 



Detalles para los Novios

Bodas de mínimo 75 comensales, invitación para 4 personas.
Bodas de mínimo 120 comensales, invitación para 6 personas.

Pruebas de Menú 

Minutas impresas.

Parking gratuito 4 plazas el día del Banquete.



Centros de flores en todas las mesas. 
Centro de flores Especial en Presidencia.



Noche de Bodas en Habitación Superior con detalle VIP y
Desayuno Buffet al día siguiente.


