
 

C e l e b r a c i ó n  

de t u evento corporativo 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



M e n ú  c e l e b r a c i ó n 

E N T R AN T E S 
( para co mpartir  por cada 4 pax) 

 
Ensalada de pimientos de piquillo,atún y aguachile 

Habitas salteadas,papada ibérica y huevo de corral 

Croquetas cremosas 
 
 

 

P R I N CI P AL E S 
( A e l egir entre) 

 
Costillas melosas ibéricas 

al horno con nido de patata 

 
Lubina a la parrilla 

con romescu y orégano fresco 
 

 

P OS T R E S 
Surtido de postres caseros 

Café y licores 
 

 

B OD E GA 

Agua, refrescos, cerveza 

vino tinto 

vino blanco Precio por persona:  40 ,00 € 

IVA incluido 

N º 1 



 

N º2 E N T R AN T E S 
( para co mpartir  por cada 4 pax) 

 
Tabla de quesos ecólogicos 

Esparragos blancos, holandesa, emulsión de rucula 

y papada ibérica 

Croquetas cremosas 
 
 

 

P R I N CI P AL E S 

( A e l egir entre) 

Solomillo ibérico 

cremoso de patata y salvia 

 
Merluza a la romana 

pimientos asados y caldo marinero 
 

P OS T R E S 

Surtido de postres caseros 

Café y licores 
 
 

B OD E GA 

Agua, refrescos, cerveza 

vino tinto 

vino blanco Precio por persona:  4 6,00 € 

IVA incluido 



M e n ú  c e l e b r a c i ó n 

N º 3 E N T R AN T E S 
( para co mpartir  por cada 4 pax) 

 

 
Surtido de ibéricos 

Tartar de calabaza,burrata y vinagreta de frutos secos 

Croquetas cremosas 
 
 
 

 

P R I N CI P AL E S 

( A e l egir entre) 

 

Carrillera de vaca y cremoso de boniato 

 
Taco de merluza al cava, almejas y patata 

risolada 
 

 

P OS T R E S 

Surtido de postres caseros 

Café y licores 
 
 

B OD E GA 

Agua, refrescos, cerveza 

vino tinto 

vino blanco Precio por persona:  52 ,00 € 

IVA incluido 


